






FRANCISCO  BELMONTE

“Nuestra visión es acercar el enorme potencial culinario de nuestra tierra a los clientes 
más exigentes de todo el mundo, a la vez que contribuimos a generar riqueza para todos 
los agricultores de la zona. Y lo hacemos anclando nuestra estrategia en valores como el 
respeto por las personas y los recursos, el trabajo en equipo, la innovación y la búsqueda 

constante de la excelencia. 

A través de este catálogo queremos acercarte un poco a nuestra historia, a nuestra tierra, y 
a nuestros productos. Espero que sea de utilidad para ti y que sea una herramienta que nos 

ayude a trabajar juntos.”

La visión estratégica de Francisco es clave en la búsqueda constante de nuevas líneas 
de producto y mejoras en los procesos que revierten en beneficio para todos los 

stakeholders: proveedores, clientes, inversores, trabajadores y comunidad. 

G E R E N T E  C A P R I C H O S  D E L  P A L A D A R
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ANTONIO  AGAR

“Nuestra misión es ofrecer al mundo de la hostelería una gama de productos 
vegetales excelentes, que les ayude a ser más eficientes, excelentes y rentables. Y mi trabajo 

es asegurarme que escuchamos sus demandas de nuevas soluciones y las hacemos 
realidad.

Espero que encuentres en este catálogo ese producto que vas buscando para hacer más 
fácil tu próxima creación gastronómica.”

La energía y visión comercial de Antonio es un activo fundamental para Caprichos del 
Paladar, así como para todos nuestros clientes y distribuidores en todo el mundo, que 

reconocen en Antonio un interlocutor fiable y eficaz para resolver sus necesidades.  

D irector        co  m ercial       C A P R I C H O S  D E L  P A L A D A R



Este lema resume nuestros valores corporativos. Unos valores esenciales 
anclados en la calidad de nuestros productos, la innovación, la vocación 

de servicio y la sostenibilidad. Valores que se reflejan en actitudes y 
acciones concretas, como las siguientes: 

Todos nuestros productos son de máxima calidad y saludables. 
Facilitamos que los vegetales puedan llegar al consumidor con la máxima 

frescura y todas las garantías. Trabajamos sólo con ingredientes 
naturales que han sido sometidos a estrictos controles de calidad para 

obtener como resultado la gama de vegetales más premium del mercado. 
Buscamos facilitar el manejo de los productos vegetales en la cocina para 
que puedas preparar tus platos en un tiempo record. Productos rápidos, al 

mismo precio y la misma calidad todo el año.

Innovamos desde la tradición. Sin perder de vista la simplicidad de 
lo auténtico y natural, desarrollamos nuevos formatos buscando 

continuamente mejorar la satisfacción de los paladares más exigentes. 
(La flor de alcachofa o nuestra burger son claros ejemplos de creatividad e 

innovación aplicadas).

CUIDAMOS  DE  TI, 
CUIDAMOS  DE  TUS  CLIENTES 

Y  CUIDAMOS  DEL  PLANETA
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Instalaciones, medios… pero sobre todo equipo humano. Las personas 
que conformamos Caprichos del Paladar trabajamos para ofrecer 

un servicio impecable a nuestros clientes. Un comprometido equipo 
en Ventas, Marketing, Calidad, Administración, Producción…, que junto a 
una potente red de agentes y distribuidores te acompañarán en lo que 

necesites y te harán llegar nuestros productos siempre en tiempo y forma 
óptimos. 

La sostenibilidad ha sido siempre una compañera de viaje en Caprichos 
del Paladar: apostando siempre por productores locales, por 

transportes más verdes, por la generación de energías limpias, por 
envases y embalajes sostenible , reciclando-reutilizando-reduciendo... y así 

seguiremos reduciendo la huella en cada paso que damos.

 

To check this certificate validity you may contact  

Bureau Veritas Iberia, S.L 

C/Valportillo Primera, 22-24, Edif. Caoba – P.I. La Granja 

28108 Alcobendas, Madrid, Spain 
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 UNANNOUNCED ASSESSMENT 

CERTIFICATE 
Herewith the certification body 

BUREAU VERITAS CERTIFICATION 

Being an accredited certification body for IFS certification and having signed an agreement 

with the IFS owner, confirms that the processing activities of 

CAPRICHOS DEL PALADAR S.L. 

CARRETERA DE LA ESTACIÓN, 26 

30580- ALQUERÍAS (MURCIA)- SPAIN 

RGSEAA: 21.20020/MU, 26.018671/MU 

COID: 60297 

GLN: 8435352800008 

Meet the requirements set out in the 

IFS Food 

Version 7 of October 2020 

And other associated normative documents 

Level: Foundation level 

with a score of 92,71% 

Product scope: 5. Fruit and vegetables 

Technology scope: P2, P4, P6, P8, P11, P12, P13 

SCOPE 
Calibrated, blanched, peeled, acidification, packed in glass jars and polypropylene trays with vacuum 

and pasteurized artichokes. Blanching, peeling, candied in vegetable oil, addition or not of vegetable 

oil, packed in polypropylene trays with vacuum and freezing of artichokes. Blanching, baking, 

acidification, packaging in glass jars and polypropylene trays with vacuum and pasteurized and 

maintenance of artichoke. Tomato blanching, peeling, addition of packing liquid, packing in glass jars 

and pasteurizing of tomatoes. Baking, peeling, cutting, acidification, packing in glass jars and 

polypropylene trays with vacuum and pasteurization of peppers. Washed, cut, candied in vegetable 

oil, packed in polypropylene trays with vacuum and freezing of leeks. Crushed, cooked, packed in 

glass jars and pasteurised with tomato, aubergine and artichoke sauce. 

 

Date of Assessment: 08th February 2023 

This certificate is valid until: 03rd April 2024 

Next Assessment between: 14th December 2023 and 22nd February 2024 (Announced 

Assessment) or 19th October 2023 and 22nd February 2024 (Unannounced Assessment) 

Last Assessment conducted unannounced: N/A 

Date of issue of certificate: 31st March 2023  

Madrid, 31st March 2023 

Certificate number: ES128875-2 

 

 
 



En Caprichos del Paladar llevamos muy dentro nuestra tierra y 
llevamos con mucho orgullo esa bandera. Apostando por generar riqueza 
en nuestro entorno y trabajando codo con codo con productores locales, 

a la vez que defendiendo y apoyando la imagen de nuestro país en todo 
el mundo. Exportamos calidad made in Spain a más de 30 mercados, 
estamos presentes año a año en las principales ferias internacionales, 

apoyamos campañas de promoción, y contamos con filiales comerciales 
en mercados estratégicos. 

MUY  LOCALES,  MUY  GLOBALES
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Más de 200 distribuidores en 
españa y en todo el mundo.Filial en México

Filial en USA
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soluciones 
para la 

restauración

más de 15.000 
restaurantes 

confían en 
nuestras 

alcachofas

producto 
selecto de 
nuestros 
propios 
campos

ESCOGIDAS
una a una de 

manera 
artesanal

Un Chorrito del mejor 
aceite de oliva virgen extra.

La flor de alcachofa de Caprichos de Paladar es tan natural como una alcachofa fresca recién recolectada. De 
hecho, las confitamos en aceite de oliva virgen extra y congelamos nada más llegan a nuestra fábrica, para preservar 

así la máxima frescura.

La flor de alcachofa de Caprichos de Paladar es la manera natural de contar con las mejores alcachofas frescas 
todo el año en tu restaurante, un producto que te ahorra tiempo y mermas y por tanto muy rentable. Y que queda 

espectacular en cualquier plato.
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Flor de Alcachofa confitada en AOVE 20 uds.	 Ref. 51017

Ingredientes
Flor de Alcachofa confitada en AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695 kJ/ 166 kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g
Sodio 23 mg

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.400 g
Peso Escurrido 1.100 g
Ud/Caja 4

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.100 g
Ud/Caja 4

Flor de Alcachofa confitada en AOVE	 Ref. 50829

Ingredientes
Alcachofas y AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695 kJ/ 166 kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g
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Alcachofa semilarga confitada en AOVE	 Ref. 50935

Ingredientes
Alcachofa y AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, sin colorantes ni conservantes. 
Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez abierto, no volver a 
congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695kJ/166kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.500 g
Ud/Caja 4

Flor de Alcachofa en Aceite 8 uds.	 Ref. 50997

Ingredientes
Alcachofas, aceite de girasol, aceite de oliva, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, sin colorantes ni conservantes. 
Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez abierto, no volver a 
congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 744 kJ/ 180 kcal
Grasas 17,1 g
de las cuales saturadas 8,6 g
Hidratos de Carbono 2,8 g
de los cuales azúcares 1,21 g
Fibra Alimentaria 2,4 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,23 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 500 g
Peso Escurrido 310 g
Ud/Caja 8
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Flor de Alcachofa en Aceite 24 uds.	 Ref. 52038

Ingredientes
Alcachofa y Aceite de Orujo de Oliva.

Características
Elaborado con productos frescos de España, sin colorantes ni conservantes. 
Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez abierto, no volver a 
congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 744 kJ/ 180 kcal
Grasas 17,1 g
de las cuales saturadas 8,6 g
Hidratos de Carbono 2,8 g
de los cuales azúcares 1,21 g
Fibra Alimentaria 2,4 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,23 g

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.800 g
Peso Escurrido 1.300 g
Ud/Caja 4

Flor de Alcachofa confitada en AOVE 6 uds.	 Ref. 50812

Ingredientes
Alcachofas y AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695 kJ/ 166 kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g

Información Técnica
Envase B55
Peso Neto 300 g
Ud/Caja 6
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Flor de Alcachofa 30 uds.	 Ref. 52243

Ingredientes
Alcachofa confitada en AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695 kJ/ 166 kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.350 g
Ud/Caja 4

Mini Flor de Alcachofa confitada en AOVE	 Ref. 70841

Ingredientes
Alcachofas y AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695 kJ/ 166 kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 380 g
Ud/Caja 8
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Fondos de Alcachofa confitados en AOVE	 Ref. 50959

Ingredientes
Fondos de Alcachofa confitados en AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695 kJ/ 166 kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 300 g
Ud/Caja 8

Fondos de Alcachofa confitados en AOVE	 Ref. 50799

Ingredientes
Fondos de Alcachofa confitados en AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 695 kJ/ 166 kcal
Grasas 12,7 g
de las cuales saturadas 1,8 g
Hidratos de Carbono 10,3 g
de los cuales azúcares 6,6 g
Fibra Alimentaria 3,2 g
Proteínas 2,6 g
Sal 0,06 g

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 850 g
Ud/Caja 4
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Corazones de Alcachofa 6/8 frutos	 Ref. 10274

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Información Técnica
Envase B212
Peso Neto 200 g
Peso Escurrido 120 g
Ud/Caja 12

Primera Flor en AOVE 14/18 frutos	 Ref. 13008

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 628 kJ/ 151 kcal
Grasas 12,6 g
de las cuales saturadas 2,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 7,6 g
de los cuales azúcares 1,0 g
Fibra Alimentaria 0 g
Proteínas 1,9 g
Sal 0,59 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.750 g
Peso Escurrido 1.150 g
Ud/Caja 6
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Corazones de Alcachofa 12/14 frutos	 Ref. 10175

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Información Técnica
Envase 16 REF
Peso Neto 400 g
Peso Escurrido 235 g
Ud/Caja 12

Corazones de Alcachofa 18/20 frutos 	 Ref. 10014

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Información Técnica
Envase A370
Peso Neto 340 g
Peso Escurrido 220 g
Ud/Caja 12
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Corazones de Alcachofa 50/60 frutos	 Ref. 10694

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.850 g
Peso Escurrido 1.150 g
Ud/Caja 6

Corazones de Alcachofa 150 frutos	 Ref. 10236

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.850 g
Peso Escurrido 1.300 g
Ud/Caja 6
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Corazones de Alcachofa 28/32 frutos	 Ref. 10021

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Información Técnica
Envase A370
Peso Neto 350 g
Peso Escurrido 220 g
Ud/Caja 12

Corazones de Alcachofa 38/42 frutos	 Ref. 10038

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Información Técnica
Envase A370
Peso Neto 350 g
Peso Escurrido 220 g
Ud/Caja 12
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Corazones de Alcachofa 12/14 frutos	 Ref. 10700

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Técnica
Envase Orza 370
Peso Neto 345 g
Peso Escurrido 220 g
Ud/Caja 8

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Corazones de Alcachofa en escabeche	 Ref. 10366

Ingredientes
Alcachofas, vinagre de vino, aceite de girasol, vino blanco, aceite de oliva, sal, ajo 
y especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 352 kJ/ 84 kcal
Grasas 4,7 g
de las cuales saturadas 0,5 g
Hidratos de Carbono 7,6 g
de los cuales azúcares 0,9 g
Proteínas 2,9 g
Sal 1,09 g

Información Técnica
Envase T330
Peso Neto 290 g
Peso Escurrido 180 g
Ud/Caja 12
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Mini corazones de Alcachofa 52/60 frutos		 Ref. 10069

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Técnica
Envase Orza 370
Peso Neto 350 g
Peso Escurrido 230 g
Ud/Caja 8

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g

Mini corazones de Alcachofa 22/30 frutos		 Ref. 10052

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Técnica
Envase Orza 212
Peso Neto 200 g
Peso Escurrido 115 g
Ud/Caja 8

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 89 kJ/ 21 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 4,7 g
de los cuales azúcares 1,06 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 1,7 g
Sal 1,21 g
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Alcachofa semilarga 10/14 frutos	 Ref. 10120

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 167 kJ/ 39 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 7,4 g
de los cuales azúcares 1,49 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 2 g
Sal 1,01 g

Información Técnica
Envase V720
Peso Neto 650 g
Peso Escurrido 430 g
Ud/Caja 12

Alcachofa semilarga 24/28 frutos	 Ref. 10113

Ingredientes
Alcachofas, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 167 kJ/ 39 kcal
Grasas 0,2 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 7,4 g
de los cuales azúcares 1,49 g
Fibra Alimentaria 3 g
Proteínas 2 g
Sal 1,01 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.850 g
Peso Escurrido 1.170 g
Ud/Caja 6
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Alcachofa semilarga Mediterránea 26/28 frutos	 Ref. 10304

Ingredientes
Alcachofas, agua, aceite de girasol, aceite de oliva, sal, acidulante: ácido cítrico y 
especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 531 kJ/ 129 kcal
Grasas 12 g
de las cuales saturadas 1,85 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 5,4 g
de los cuales azúcares 1,21 g
Fibra Alimentaria 2,8 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,85 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.770 g
Peso Escurrido 1.150 g
Ud/Caja 6

Alcachofa semilarga Mediterránea 10/14 frutos	 Ref. 10311

Ingredientes
Alcachofas, agua, aceite de girasol, aceite de oliva, sal, acidulante: ácido cítrico y 
especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 531 kJ/ 129 kcal
Grasas 12 g
de las cuales saturadas 1,85 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 5,4 g
de los cuales azúcares 1,21 g
Fibra Alimentaria 2,8 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,85 g

Información Técnica
Envase V720
Peso Neto 650 g
Peso Escurrido 430 g
Ud/Caja 12
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Trozos de Alcachofa braseada	 Ref. 10885

Ingredientes
Alcachofas, aceite de girasol, aceite de oliva, vinagre de vino, agua, sal, acidulante: 
ácido cítrico y especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 1.678 kJ/ 408 kcal
Grasas 42,8 g
de las cuales saturadas 5,35 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 6,1 g
de los cuales azúcares 0,52 g
Fibra Alimentaria 3,1 g
Proteínas 1,1 g
Sal 0,2 g

Información Técnica
Envase T330
Peso Neto 250 g
Peso Escurrido 150 g
Ud/Caja 12

Trozos de Alcachofa braseada	 Ref. 50331

Ingredientes
Alcachofas, aceite de girasol, aceite de oliva, vinagre de vino, agua, sal, acidulante: 
ácido cítrico y especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Técnica
Envase B24
Peso Neto 300 g
Peso Escurrido 180 g
Ud/Caja 12

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 1.678 kJ/ 408 kcal
Grasas 42,8 g
de las cuales saturadas 5,35 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 6,1 g
de los cuales azúcares 0,52 g
Fibra Alimentaria 3,1 g
Proteínas 1,1 g
Sal 0,2 g
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Crema de Alcachofa	 Ref. 10199

Ingredientes
Alcachofas, agua, aceite de oliva, especias, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 497 kJ/ 120 kcal
Grasas 10,8 g
de las cuales saturadas 1,58 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 5,6 g
de los cuales azúcares 0,99 g
Fibra Alimentaria 2,6 g
Proteínas 1,5 g
Sal 0,91 g

Información Técnica
Envase Orza 212
Peso Neto 200 g
Ud/Caja 8

Flor de Alcachofa en Aceite 8 uds. (Ambiente)	 Ref. 50980

Ingredientes
Alcachofas, aceite de girasol, aceite de oliva, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 831 kJ/ 201 kcal
Grasas 17,5 g
de las cuales saturadas 2 g
Hidratos de Carbono 8,4 g
de los cuales azúcares 1,3 g
Proteínas 2,4 g
Sal 0,44 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 500 g
Peso Escurrido 310 g
Ud/Caja 8





La NUEVA burger de alcachofa fresca premium de Caprichos 
del Paladar es otra cosa. 

No es una alternativa de proteína vegetal ni una opción solo para veganos. Es una exquisita y 
desenfadada manera de disfrutar de la mejor alcachofa, con sabor a alcachofa y solo a alcachofa 

(porque está hecha solo con alcachofa y un poco de espesante, nada más). Pero por supuesto 
podrás añadirle toda tu creatividad y combinarla con tu salsa secreta, ese pan que solo tú conoces y 

lo que te de la gana, para que se convierta en tu muy personal creación. 

Ha llegado la burger auténticamente fast good.

la BURGER 
que no es plant based

sino plant plant

IDEAL PARA:  EVENTOS. INFLIGHT. RESTAURACIÓN ORGANIZADA. FOOD TRUCKS GOURMET… 
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Burger de Alcachofa MINI	 Ref. 52205

Ingredientes
Alcachofa, AOVE, agua, sal y espesante (sin colorantes, ni conservantes).

Características
La burger de alcachofa debe mantenerse congelada a menos de -18 ºC. 
Seleccionar las burger que se van a consumir y sacar para su consumo. (No sacar 
la caja completa). El producto ya está cocinado y listo para servir en cualquier 
modalidad: Plancha, BBQ, horno y microondas.

Burger de Alcachofa STANDARD	 Ref. 52175

Ingredientes
Alcachofa, AOVE, agua, sal y espesante (sin colorantes, ni conservantes).

Características
La burger de alcachofa debe mantenerse congelada a menos de -18 ºC. 
Seleccionar las burger que se van a consumir y sacar para su consumo. (No sacar 
la caja completa). El producto ya está cocinado y listo para servir en cualquier 
modalidad: Plancha, BBQ, horno y microondas.

Información Técnica
Envase Caja
Peso Neto 4.800 g
Ud/Caja 42

30 g

MINI

114 g

Standard

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 699 kJ / 167 kcal
Grasas 14,1 g
de las cuales saturadas 2,1 g
Colesterol < 5 mg
Hidratos de Carbono 7,8 g
de los cuales azúcares 0 g
Fibra Alimentaria 6,5 g
Proteínas 2,1 g
Sal / Sodio 1,3 g / 530 mg

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 699 kJ / 167 kcal
Grasas 14,1 g
de las cuales saturadas 2,1 g
Colesterol < 5 mg
Hidratos de Carbono 7,8 g
de los cuales azúcares 0 g
Fibra Alimentaria 6,5 g
Proteínas 2,1 g
Sal / Sodio 1,3 g / 530 mg

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.350 g
Ud/Caja 45
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Burger de Alcachofa XL	 Ref. 52182

Ingredientes
Alcachofa, AOVE, agua, sal y espesante (sin colorantes, ni conservantes).

Características
La burger de alcachofa debe mantenerse congelada a menos de -18 ºC. 
Seleccionar las burger que se van a consumir y sacar para su consumo. (No sacar 
la caja completa). El producto ya está cocinado y listo para servir en cualquier 
modalidad: Plancha, BBQ, horno y microondas.

160 g

xl

Información Técnica
Envase Caja
Peso Neto 4.800 g
Ud/Caja 30

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 699 kJ / 167 kcal
Grasas 14,1 g
de las cuales saturadas 2,1 g
Colesterol < 5 mg
Hidratos de Carbono 7,8 g
de los cuales azúcares 0 g
Fibra Alimentaria 6,5 g
Proteínas 2,1 g
Sal / Sodio 1,3 g / 530 mg





Sí, nos importa mucho la calidad de todos nuestros productos, y 
también la de cada uno de nuestros pimientos.

Por ello, realizamos una exhaustiva selección de cada fruto, los asamos con auténtica leña y los 
maceramos suavemente en vino moscatel, lo que les confiere un sabor único, que enamora a quien 

los prueba.
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Pimiento asado caramelizado	 Ref. 50676

Ingredientes
Pimientos, vino moscatel, aceite de girasol, azúcar, aceite de oliva, sal y acidulante: 
ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, previamente asados, 
sin colorantes ni conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la 
luz solar. Una vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 862 kJ/ 208 kcal
Grasas 15,6 g
de las cuales saturadas 1,85 g
Colesterol 5 g
Hidratos de Carbono 16,6 g
de los cuales azúcares 12,5 g
Fibra Alimentaria 2 g
Proteínas 1,2 g
Sal 2 g

Información Técnica
Envase B24
Peso Neto 350 g
Peso Escurrido 300 g
Ud/Caja 12

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 862 kJ/ 208 kcal
Grasas 15,6 g
de las cuales saturadas 1,85 g
Colesterol 5 g
Hidratos de Carbono 16,6 g
de los cuales azúcares 12,5 g
Fibra Alimentaria 2 g
Proteínas 1,2 g
Sal 2 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 540 g
Peso Escurrido 480 g
Ud/Caja 8

Pimiento asado caramelizado	 Ref. 50652

Ingredientes
Pimientos, vino moscatel, aceite de girasol, azúcar, aceite de oliva, sal y acidulante: 
ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.
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Pimiento asado caramelizado	 Ref. 12025

Ingredientes
Pimientos, vino moscatel, aceite de girasol, azúcar, aceite de oliva, sal y acidulante: 
ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 862 kJ/ 208kcal
Grasas 15,6 g
de las cuales saturadas 1,85 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 16,6 g
de los cuales azúcares 12,5 g
Fibra Alimentaria 2 g
Proteínas 1,2 g
Sal 2 g

Información Técnica
Envase T330
Peso Neto 280 g
Peso Escurrido 240 g
Ud/Caja 12

Pimiento asado caramelizado	 Ref. 12032

Ingredientes
Pimientos, vino moscatel, aceite de girasol, azúcar, aceite de oliva, sal y acidulante: 
ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 862 kJ/ 208kcal
Grasas 15,6 g
de las cuales saturadas 1,85 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 16,6 g
de los cuales azúcares 12,5 g
Fibra Alimentaria 2 g
Proteínas 1,2 g
Sal 2 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.900 g
Peso Escurrido 1.600 g
Ud/Caja 6





La mejor materia prima de nuestros campos, y el punto justo de 
azúcar. El resultado es sencillamente una dulzura en cada bocado. 
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Cebolla caramelizada	 Ref. 50645

Ingredientes
Cebolla, azúcar, AOVE, vinagre balsámico, sal, almidón modificado de maíz y 
acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 639 kJ/ 152 kcal
Grasas 6,3 g
de las cuales saturadas 1 g
Hidratos de Carbono 22,7 g
de los cuales azúcares 17,3 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,9 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 500 g
Ud/Caja 8

Cebolla caramelizada (Ambiente)	 Ref. 50645

Ingredientes
Cebolla, azúcar, AOVE, vinagre balsámico, sal, almidón modificado de maíz y 
acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 639 kJ/ 152 kcal
Grasas 6,3 g
de las cuales saturadas 1 g
Hidratos de Carbono 22,7 g
de los cuales azúcares 17,3 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,9 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 500 g
Ud/Caja 8
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Cebolla caramelizada	 Ref. 12063

Ingredientes
Cebolla, azúcar, AOVE, vinagre balsámico, sal, almidón modificado de maíz y 
acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 639 kJ/ 152 kcal
Grasas 6,3 g
de las cuales saturadas 1 g
Hidratos de Carbono 22,7 g
de los cuales azúcares 17,3 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,9 g

Información Técnica
Envase T330
Peso Neto 300 g
Ud/Caja 12

Cebolla caramelizada	 Ref. 12056

Ingredientes
Cebolla, azúcar, AOVE, vinagre balsámico, sal, almidón modificado de maíz y 
acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 2.000 g
Ud/Caja 6

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 639 kJ/ 152 kcal
Grasas 6,3 g
de las cuales saturadas 1 g
Hidratos de Carbono 22,7 g
de los cuales azúcares 17,3 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,9 g
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Crema de Berenjena 	 Ref. 10649

Ingredientes
Berenjenas, cebollas, aceite de oliva, sal, acidulante: ácido cítrico y especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 571 kJ/ 138 kcal
Grasas 10,7 g
de las cuales saturadas 1,29 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 10 g
de los cuales azúcares 5,22 g
Fibra Alimentaria 1,9 g
Proteínas 1,3 g
Sal 1,45 g

Información Técnica
Envase Orza 212
Peso Neto 185 g
Ud/Caja 8

Crema de Berenjena		  Ref. 10663

Ingredientes
Berenjenas, cebollas, aceite de oliva, sal, acidulante: ácido cítrico y especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 571 kJ/ 138 kcal
Grasas 10,7 g
de las cuales saturadas 1,29 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 10 g
de los cuales azúcares 5,22 g
Fibra Alimentaria 1,9 g
Proteínas 1,3 g
Sal 1,45 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.850 g
Ud/Caja 6
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Crema de Berenjena 	 Ref. 10687

Ingredientes
Berenjenas, cebollas, aceite de oliva, sal, acidulante: ácido cítrico y especias.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 571 kJ/ 138 kcal
Grasas 10,7 g
de las cuales saturadas 1,29 g
Colesterol 5 mg
Hidratos de Carbono 10 g
de los cuales azúcares 5,22 g
Fibra Alimentaria 1,9 g
Proteínas 1,3 g
Sal 1,45 g

Información Técnica
Envase T330
Peso Neto 280 g
Ud/Caja 12
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Puerro confitado en AOVE		 Ref. 50898

Ingredientes
Puerro y AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 337 kJ/ 81 kcal
Grasas 3,8 g
de las cuales saturadas 0,7 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 9,5 g
de los cuales azúcares 3,1 g
Fibra Alimentaria 1,6 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,03 g

Información Técnica
Envase B40
Peso Neto 300 g
Ud/Caja 8

Puerro confitado en AOVE	 Ref. 52083

Ingredientes
Puerro y AOVE.

Características
Elaborado con productos frescos de España, confitados en aceite, sin colorantes 
ni conservantes. Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez 
abierto, no volver a congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 337 kJ/ 81 kcal
Grasas 3,8 g
de las cuales saturadas 0,7 g
Colesterol 0 mg
Hidratos de Carbono 9,5 g
de los cuales azúcares 3,1 g
Fibra Alimentaria 1,6 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,03 g

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.200 g
Ud/Caja 4
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Tomate entero	 Ref. 11011

Ingredientes
Tomates naturales pelados, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 68 kJ/ 16 kcal
Grasas 0,3 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Hidratos de Carbono 3,1 g
de los cuales azúcares 2,22 g
Fibra Alimentaria 1 g
Proteínas 0,8 g
Sal 0,21 g

Información Técnica
Envase V720
Peso Neto 670 g
Peso Escurrido 480 g
Ud/Caja 12

Tomate entero		  Ref. 11028

Ingredientes
Tomates naturales pelados, agua, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, sin colorantes ni 
conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la luz solar. Una 
vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 68 kJ/ 16 kcal
Grasas 0,3 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Hidratos de Carbono 3,1 g
de los cuales azúcares 2,22 g
Fibra Alimentaria 1 g
Proteínas 0,8 g
Sal 0,21 g

Información Técnica
Envase 1/2 Galón
Peso Neto 1.830 g
Peso Escurrido 1.300 g
Ud/Caja 6
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Información Técnica
Envase T330
Peso Neto 280 g
Ud/Caja 12

Tomate rallado braseado	 Ref. 11097

Ingredientes
Tomates, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, previamente asados, 
sin colorantes ni conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la 
luz solar. Una vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 129 kJ/ 30 kcal
Grasas 0,4 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Hidratos de Carbono 5,5 g
de los cuales azúcares 3,2 g
Fibra Alimentaria 0 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,3 g

Tomate rallado braseado	 Ref. 11103

Ingredientes
Tomates, sal y acidulante: ácido cítrico.

Características
Elaborado con productos frescos de España, al baño María, previamente asados, 
sin colorantes ni conservantes. Manténgase en sitio fresco y seco, protegido de la 
luz solar. Una vez abierto, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Técnica
Envase V720
Peso Neto 650 g
Ud/Caja 12

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 129 kJ/ 30 kcal
Grasas 0,4 g
de las cuales saturadas 0,1 g
Hidratos de Carbono 5,5 g
de los cuales azúcares 3,2 g
Fibra Alimentaria 0 g
Proteínas 1,2 g
Sal 0,3 g
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Boniato asado	 Ref. 50638

Ingredientes
Boniato asado (sin colorantes ni conservantes).

Características
Elaborado con productos frescos de España, sin colorantes ni conservantes. 
Consérvese en congelación a Tª no superior a -18°C. Una vez abierto, no volver a 
congelar, mantener refrigerado y consumir antes de 4 días.

Información Técnica
Envase Gastronorm
Peso Neto 1.200 g
Ud/Caja 4

Información Nutricional por 100 g
Valor energético 406 kJ/ 96 kcal
Grasas 0,5 g
de las cuales saturadas 0,2 g
Hidratos de Carbono 20,6 g
de los cuales azúcares 19,2 g
Fibra Alimentaria 0 g
Proteínas 2,2 g
Sal 0,28 g
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Más información:

Flor de Alcachofa Flor de Alcachofa

Burger de Alcachofa Burger de Alcachofa

Productos Catering Vídeo corporativo Recetas

Catálogo General
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DELEGACIONES

Madrid y Castilla y León: 
Miguel García

miguel.garcia17@gmail.com

Galicia y Asturias:
Pablo Álvarez

galicia@caprichosdelpaladar.es

País Vasco, Navarra y La Rioja: 
Iban Unzueta

 iban.unzueta@elkanogroup.com

Cataluña y Andorra:
Javier Hombrado

 javierhombrado@hotmail.com

Comunidad Valenciana y Castilla La Mancha: 
Sergio Reina

sergio@caprcihosdelpaladar.es

Murcia y Almería: 
Gregorio Tudela

gregoriotudela@gmail.com

Islas Baleares:
Francisco Casanova

franciscocasanova@caprichosdelpaladar.es

Carretera Estación, 26 - 30580 Alquerías, Murcia
T.: 965 08 35 35

E.: info@caprichosdelpaladar.es

caprichosdelpaladar

caprichos del paladar

Oficina Central:






