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FRANCISCO  BELMONTE

“Notre vision est de rapprocher le potentiel culinaire immense de notre terre des clients 
les plus exigeants du monde entier, tout en contribuant à générer de la richesse pour tous les 
agriculteurs de la région. Et nous le faisons en ancrant notre stratégie dans des valeurs telles 

que le respect des personnes et des ressources, le travail d’équipe, l’innovation et la quête 
constante de l’excellence.

À travers ce catalogue, nous souhaitons vous rapprocher un peu de notre histoire, de notre 
terre et de nos produits. J’espère qu’il vous sera utile et qu’il sera un outil qui nous aidera à 

travailler ensemble.”

La vision stratégique de Francisco est essentielle dans la recherche constante de 
nouvelles lignes de produits et d’améliorations des processus qui profitent à toutes les 

parties prenantes : fournisseurs, clients, investisseurs, travailleurs et communauté.

G É R A N T  D E  C A P R I C H O S  D E L  P A L A D A R
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ANTONIO  AGAR

“Notre mission est d’offrir au monde de l’hôtellerie une gamme de produits végétaux 
excellents, qui les aide à être plus efficaces, excellents et rentables. Et mon travail consiste à 

m’assurer que nous écoutons leurs demandes de nouvelles solutions et les réalisons.

J’espère que vous trouverez dans ce catalogue le produit que vous recherchez pour faciliter 
votre prochaine création gastronomique.”

L’énergie et la vision commerciale d’Antonio sont des atouts fondamentaux pour 
CAPRICHOS DEL PALADAR, ainsi que pour tous nos clients et distributeurs dans le 
monde entier, qui reconnaissent en Antonio un interlocuteur fiable et efficace pour 

répondre à leurs besoins.

D I R E C T E U R  C O M M E R C I A L  D E  C A P R I C H O S  D E L  P A L A D A R



Ce slogan résume les valeurs de notre entreprise, des valeurs essentielles 
ancrées dans la qualité de nos produits, l’innovation, la vocation de 

service et la durabilité, des valeurs qui se reflètent dans des attitudes et 
des actions concrètes, telles que les suivantes : 

Tous nos produits sont sains et de la plus haute qualité. Nous facilitons 
l’accès des consommateurs aux légumes avec un maximum de fraîcheur 
et toutes les garanties. Nous travaillons uniquement avec des ingrédients 

naturels soumis à de stricts contrôles de qualité afin de proposer des 
légumes le plus haut de gamme du marché. Nous cherchons à faciliter 
la manipulation des produits végétaux en cuisine afin que vous puissiez 

préparer vos plats en un temps record. Des produits rapides, au même prix 
et de la même qualité toute l’année.

Nous innovons en partant de la tradition, sans perdre de vue la simplicité 
de l’authentique et du naturel. Nous développons de nouveaux formats en 
recherchant constamment à améliorer la satisfaction des palais les plus 

exigeants. (La fleur d’artichaut ou notre burger sont de clairs exemples de 
créativité et d’innovation appliquées).

NOUS  PRENONS  SOIN  DE  VOUS, 
DE  VOS  CLIENTS 

ET  DE  LA  PLANeTE
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Des installations, des moyens... mais surtout une équipe humaine. 
Chez CAPRICHOS DEL PALADAR, nous travaillons pour offrir un service 

impeccable à nos clients. Une équipe engagée dans les ventes, le 
marketing, la qualité, l’administration, la production, etc. , qui, avec un 

puissant réseau d’agents et de distributeurs vous accompagne dans tout 
ce dont vous avez besoin, et livre toujours nos produits dans les meilleurs 

délais et de la meilleure façon possible. 

La durabilité a toujours été un compagnon de route de CAPRICHOS 
DEL PALADAR. Nous avons toujours misé sur des producteurs locaux, 

des transports plus écologiques, la production d’énergie propre, des 
emballages durables, en recyclant-réutilisant-réduisant... et nous 

continuerons ainsi à réduire notre empreinte à chaque étape que nous 
franchirons.

 

To check this certificate validity you may contact  

Bureau Veritas Iberia, S.L 

C/Valportillo Primera, 22-24, Edif. Caoba – P.I. La Granja 

28108 Alcobendas, Madrid, Spain 
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 UNANNOUNCED ASSESSMENT 

CERTIFICATE 
Herewith the certification body 

BUREAU VERITAS CERTIFICATION 

Being an accredited certification body for IFS certification and having signed an agreement 

with the IFS owner, confirms that the processing activities of 

CAPRICHOS DEL PALADAR S.L. 

CARRETERA DE LA ESTACIÓN, 26 

30580- ALQUERÍAS (MURCIA)- SPAIN 

RGSEAA: 21.20020/MU, 26.018671/MU 

COID: 60297 

GLN: 8435352800008 

Meet the requirements set out in the 

IFS Food 

Version 7 of October 2020 

And other associated normative documents 

Level: Foundation level 

with a score of 92,71% 

Product scope: 5. Fruit and vegetables 

Technology scope: P2, P4, P6, P8, P11, P12, P13 

SCOPE 
Calibrated, blanched, peeled, acidification, packed in glass jars and polypropylene trays with vacuum 

and pasteurized artichokes. Blanching, peeling, candied in vegetable oil, addition or not of vegetable 

oil, packed in polypropylene trays with vacuum and freezing of artichokes. Blanching, baking, 

acidification, packaging in glass jars and polypropylene trays with vacuum and pasteurized and 

maintenance of artichoke. Tomato blanching, peeling, addition of packing liquid, packing in glass jars 

and pasteurizing of tomatoes. Baking, peeling, cutting, acidification, packing in glass jars and 

polypropylene trays with vacuum and pasteurization of peppers. Washed, cut, candied in vegetable 

oil, packed in polypropylene trays with vacuum and freezing of leeks. Crushed, cooked, packed in 

glass jars and pasteurised with tomato, aubergine and artichoke sauce. 

 

Date of Assessment: 08th February 2023 

This certificate is valid until: 03rd April 2024 

Next Assessment between: 14th December 2023 and 22nd February 2024 (Announced 

Assessment) or 19th October 2023 and 22nd February 2024 (Unannounced Assessment) 

Last Assessment conducted unannounced: N/A 

Date of issue of certificate: 31st March 2023  

Madrid, 31st March 2023 

Certificate number: ES128875-2 

 

 
 



Chez CAPRICHOS DEL PALADAR, nous portons notre terroir au plus 
profond de nous-mêmes et nous sommes fiers de porter ce drapeau, 

engagés à générer de la richesse dans notre environnement et à travailler 
aux côtés de producteurs locaux, tout en défendant et en soutenant 

l’image de notre pays dans le monde entier. Nous exportons de la qualité 
made in Spain sur plus de 30 marchés, nous sommes présents chaque 
année dans les principaux salons internationaux. Nous soutenons des 

campagnes de promotion et disposons de filiales commerciales sur des 
marchés stratégiques. 
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Plus de 200 distributeurs en 
Espagne et dans le monde entier.Filiale au MEXIQUE
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Artichaut



Il n’y a qu’une seule 
différence entre cet 

artichaut et le nôtre :

DES SOLUTIONS 
POUR LA 

RESTAURATION

PLUS DE 15 000 
RESTAURANTS 

NOUS FONT 
CONFIANCE 
POUR NOS 

ARTICHAUTS

UN PRODUIT 
SÉLECTIONNÉ 

DANS NOS 
PROPRES 
CHAMPS

SÉLECTIONNÉS 
À LA MAIN 
UN PAR UN

UN FILET DE LA MEILLEURE 
HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE.

Les fleurs d’artichaut de CAPRICHOS DE PALADAR sont aussi naturelles que des artichauts fraîchement cueillis. En 
effet, nous les confisons dans de l’huile d’olive extra vierge et les congelons dès leur arrivée dans notre usine, afin de 

préserver un maximum leur fraîcheur.

La fleur d’artichaut de CAPRICHOS DE PALADAR est la façon naturelle d’avoir tout au long de l’année dans votre 
restaurant les meilleurs artichauts frais, un produit qui vous permet d’économiser du temps, d’éviter des déchets et 

d’être donc très rentable. Elle est spectaculaire dans toute sorte de plat.
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Fleurs d’artichaut confites à l’AOVE 20 u.	 Réf. 51017

Ingrédients
Fleurs d’artichaut confites à l’AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695 kJ/ 166 kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g
Sodium 23 mg

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.400 g
Poids égoutté 1.100 g
U./boîte 4

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.100 g
U./boîte 4

Fleurs d’artichaut confites à l’AOVE	 Réf. 50829

Ingrédients
Artichauts et AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695 kJ/ 166 kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g
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Artichauts demi-longs confits à l’AOVE	 Réf. 50935

Ingrédients
Artichauts et AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695kJ/166kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.500 g
U./boîte 4

Fleurs d’artichaut à l’huile 8 u.	 Réf. 50997

Ingrédients
Artichauts, huile de tournesol, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 744 kJ/ 180 kcal
Matières grasses 17,1 g
dont saturées 8,6 g
Glucides 2,8 g
dont sucres 1,21 g
Fibre alimentaire 2,4 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,23 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 500 g
Poids égoutté 310 g
U./boîte 8
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Fleurs d’artichaut à l’huile 24 u.	 Réf. 52038

Ingrédients
Artichauts et huile de grignons d’olive.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 744 kJ/ 180 kcal
Matières grasses 17,1 g
dont saturées 8,6 g
Glucides 2,8 g
dont sucres 1,21 g
Fibre alimentaire 2,4 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,23 g

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.800 g
Poids égoutté 1.300 g
U./boîte 4

Fleurs d’artichaut confites à l’AOVE 6 u.	 Réf. 50812

Ingrédients
Artichauts et AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695 kJ/ 166 kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g

Informations techniques
Emballage B55
Poids net 300 g
U./boîte 6
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Fleurs d’artichaut 30 u.	 Réf. 52243

Ingrédients
Artichauts confits à l’AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695 kJ/ 166 kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.350 g
U./boîte 4

Mini-fleurs d’artichaut confites à l’AOVE	 Réf. 70841

Ingrédients
Artichauts et AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695 kJ/ 166 kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 380 g
U./boîte 8

Ingrédients
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Fonds d’artichaut confits à l’AOVE	 Réf. 50959

Ingrédients
Fonds d’artichaut confits à l’AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695 kJ/ 166 kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 300 g
U./boîte 8

Fonds d’artichaut confits à l’AOVE	 Réf. 50799

Ingrédients
Fonds d’artichaut confits à l’AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 695 kJ/ 166 kcal
Matières grasses 12,7 g
dont saturées 1,8 g
Glucides 10,3 g
dont sucres 6,6 g
Fibre alimentaire 3,2 g
Protéines 2,6 g
Sel 0,06 g

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 850 g
U./boîte 4

Ingrédients
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Cœurs d’artichaut 6/8 fruits	 Réf. 10274

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Informations techniques
Emballage B212
Poids net 200 g
Poids égoutté 120 g
U./boîte 12

Premières fleurs à l’AOVE 14/18 fruits	 Réf. 13008

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 628 kJ/ 151 kcal
Matières grasses 12,6 g
dont saturées 2,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 7,6 g
dont sucres 1,0 g
Fibre alimentaire 0 g
Protéines 1,9 g
Sel 0,59 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.750 g
Poids égoutté 1.150 g
U./boîte 6
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Cœurs d’artichaut 12/14 fruits	 Réf. 10175

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Informations techniques
Emballage 16 REF
Poids net 400 g
Poids égoutté 235 g
U./boîte 12

Cœurs d’artichaut 18/20 fruits 	 Réf. 10014

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Informations techniques
Emballage A370
Poids net 340 g
Poids égoutté 220 g
U./boîte 12



24

Cœurs d’artichaut 50/60 fruits	 Réf. 10694

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.850 g
Poids égoutté 1.150 g
U./boîte 6

Cœurs d’artichaut 150 fruits	 Réf. 10236

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.850 g
Poids égoutté 1.300 g
U./boîte 6
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Cœurs d’artichaut 28/32 fruits	 Réf. 10021

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Informations techniques
Emballage A370
Poids net 350 g
Poids égoutté 220 g
U./boîte 12

Cœurs d’artichaut 38/42 fruits	 Réf. 10038

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Informations techniques
Emballage A370
Poids net 350 g
Poids égoutté 220 g
U./boîte 12
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Cœurs d’artichaut 12/14 fruits	 Réf. 10700

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations techniques
Emballage Orza 370
Poids net 345 g
Poids égoutté 220 g
U./boîte 8

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Cœurs d’artichaut en escabèche	 Réf. 10366

Ingrédients
Artichauts, vinaigre de vin, huile de tournesol, vin blanc, huile d’olive, sel, ail et 
épices.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 352 kJ/ 84 kcal
Matières grasses 4,7 g
dont saturées 0,5 g
Glucides 7,6 g
dont sucres 0,9 g
Protéines 2,9 g
Sel 1,09 g

Informations techniques
Emballage T330
Poids net 290 g
Poids égoutté 180 g
U./boîte 12
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Mini-cœurs d’artichaut 52/60 fruits		  Réf. 10069

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations techniques
Emballage Orza 370
Poids net 350 g
Poids égoutté 230 g
U./boîte 8

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g

Mini-cœurs d’artichaut 22/30 fruits		  Réf. 10052

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations techniques
Emballage Orza 212
Poids net 200 g
Poids égoutté 115 g
U./boîte 8

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 89 kJ/ 21 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 4,7 g
dont sucres 1,06 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 1,7 g
Sel 1,21 g
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Artichauts demi-longs 10/14 fruits	 Réf. 10120

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 167 kJ/ 39 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 7,4 g
dont sucres 1,49 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 2 g
Sel 1,01 g

Informations techniques
Emballage V720
Poids net 650 g
Poids égoutté 430 g
U./boîte 12

Artichauts demi-longs 24/28 fruits	 Réf. 10113

Ingrédients
Artichauts, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 167 kJ/ 39 kcal
Matières grasses 0,2 g
dont saturées 0,1 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 7,4 g
dont sucres 1,49 g
Fibre alimentaire 3 g
Protéines 2 g
Sel 1,01 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.850 g
Poids égoutté 1.170 g
U./boîte 6
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Artichauts demi-longs Méditerranée 24/28 fruits	 Réf. 10304

Ingrédients
Artichauts, eau, huile de tournesol, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique et 
épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 531 kJ/ 129 kcal
Matières grasses 12 g
dont saturées 1,85 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 5,4 g
dont sucres 1,21 g
Fibre alimentaire 2,8 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,85 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.770 g
Poids égoutté 1.150 g
U./boîte 6

Artichauts demi-longs Méditerranée 10/14 fruits	 Réf. 10311

Ingrédients
Artichauts, eau, huile de tournesol, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique et 
épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 531 kJ/ 129 kcal
Matières grasses 12 g
dont saturées 1,85 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 5,4 g
dont sucres 1,21 g
Fibre alimentaire 2,8 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,85 g

Informations techniques
Emballage V720
Poids net 650 g
Poids égoutté 430 g
U./boîte 12
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Morceaux d’artichauts braisés	 Réf. 10885

Ingrédients
Artichauts, huile de tournesol, huile d’olive, vinaigre de vin, eau, sel et acidifiant 
(acide citrique et épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 1.678 kJ/ 408 kcal
Matières grasses 42,8 g
dont saturées 5,35 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 6,1 g
dont sucres 0,52 g
Fibre alimentaire 3,1 g
Protéines 1,1 g
Sel 0,2 g

Informations techniques
Emballage T330
Poids net 250 g
Poids égoutté 150 g
U./boîte 12

Morceaux d’artichauts braisés	 Réf. 50331

Ingrédients
Artichauts, huile de tournesol, huile d’olive, vinaigre de vin, eau, sel et acidifiant 
(acide citrique et épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations techniques
Emballage B24
Poids net 300 g
Poids égoutté 180 g
U./boîte 12

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 1.678 kJ/ 408 kcal
Matières grasses 42,8 g
dont saturées 5,35 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 6,1 g
dont sucres 0,52 g
Fibre alimentaire 3,1 g
Protéines 1,1 g
Sel 0,2 g
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Velouté d’artichauts	 Réf. 10199

Ingrédients
Artichauts, eau, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique et épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 497 kJ/ 120 kcal
Matières grasses 10,8 g
dont saturées 1,58 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 5,6 g
dont sucres 0,99 g
Fibre alimentaire 2,6 g
Protéines 1,5 g
Sel 0,91 g

Informations techniques
Emballage Orza 212
Poids net 200 g
U./boîte 8

Fleurs d’artichaut à l’huile 8 u. (Ambiante)	 Réf. 50980

Ingrédients
Artichauts, huile de tournesol, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 831 kJ/ 201 kcal
Matières grasses 17,5 g
dont saturées 2 g
Glucides 8,4 g
dont sucres 1,3 g
Protéines 2,4 g
Sel 0,44 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 500 g
Poids égoutté 310 g
U./boîte 8



Burger



Le NOUVEAU burger d’artichaut frais premium de CAPRICHOS 
DEL PALADAR, c’est une toute autre chose. 

Ce n’est pas une alternative de protéine végétale ni une option réservée aux végans. C’est une façon 
exquise et informelle de déguster le meilleur artichaut, au goût d’artichaut et seulement d’artichaut, 
(car il est fait qu’avec des artichauts et un peu d’épaississant, rien d’autre). Vous pouvez bien sûr y 

ajouter toute votre créativité et le combiner avec votre sauce secrète, ce pain que vous êtes le seul à 
connaître et tout ce dont vous avez envie, pour en faire une création personnelle. 

Le burger authentiquement fast good est arrivé.

le BURGER 
qui n’est pas  plant based

mais  plant plant

PARFAIT POUR : ÉVÉNEMENTS. INFLIGHT. RESTAURATION ORGANISÉE. FOOD TRUCKS GOURMET, etc. 
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Burger d’artichauts MINI	 Réf. 52205

Ingrédients
Artichauts, AOVE, eau, sel et épaississant (sans colorants ni conservateurs).

Caractéristiques
Le burger d’artichaut doit être gardé au congélateur à moins de -18 ºC. Ne prendre 
que les burgers que vous allez consommer. (Ne pas sortir la boîte complète du 
congélateur). Le produit est déjà cuisiné et prêt à servir : à la plancha, au BBQ, au 
four ou au microondes.

Burger d’artichauts STANDARD	 Réf. 52175

Ingrédients
Artichauts, AOVE, eau, sel et épaississant (sans colorants ni conservateurs).

Caractéristiques
Le burger d’artichaut doit être gardé au congélateur à moins de -18 ºC. Ne prendre 
que les burgers que vous allez consommer. (Ne pas sortir la boîte complète du 
congélateur). Le produit est déjà cuisiné et prêt à servir : à la plancha, au BBQ, au 
four ou au microondes.

Informations techniques
Emballage Boîte
Poids net 4.800 g
U./boîte 42

30 g

MINI

114 g

Standard

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 699 kJ / 167 kcal
Matières grasses 14,1 g
dont saturées 2,1 g
Cholestérol < 5 mg
Glucides 7,8 g
dont sucres 0 g
Fibre alimentaire 6,5 g
Protéines 2,1 g
Sel / Sodium 1,3 g / 530 mg

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 699 kJ / 167 kcal
Matières grasses 14,1 g
dont saturées 2,1 g
Cholestérol < 5 mg
Glucides 7,8 g
dont sucres 0 g
Fibre alimentaire 6,5 g
Protéines 2,1 g
Sel / Sodium 1,3 g / 530 mg

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.350 g
U./boîte 45
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Burger d’artichauts XL	 Réf. 52182

Ingrédients
Artichauts, AOVE, eau, sel et épaississant (sans colorants ni conservateurs).

Caractéristiques
Le burger d’artichaut doit être gardé au congélateur à moins de -18 ºC. Ne prendre 
que les burgers que vous allez consommer. (Ne pas sortir la boîte complète du 
congélateur). Le produit est déjà cuisiné et prêt à servir : à la plancha, au BBQ, au 
four ou au microondes.

160 g

XL

Informations techniques
Emballage Boîte
Poids net 4.800 g
U./boîte 30

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 699 kJ / 167 kcal
Matières grasses 14,1 g
dont saturées 2,1 g
Cholestérol < 5 mg
Glucides 7,8 g
dont sucres 0 g
Fibre alimentaire 6,5 g
Protéines 2,1 g
Sel / Sodium 1,3 g / 530 mg



Poivron



Oui, la qualité de tous nos produits est importante pour nous, ainsi 
que celle de chacun de nos poivrons.

C’est pourquoi nous procédons à une sélection exhaustive de chaque fruit, nous les rôtissons au feu 
de bois et les faisons macérer doucement dans du vin de muscat, ce qui leur confère une saveur 

unique et enchante tous ceux qui les goûtent.

Et bien oui, 
nous adorons les  
poivrons
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Poivrons rôtis caramélisés	 Réf. 50676

Ingrédients
Poivrons, vin de muscat, huile de tournesol, sucre, huile d’olive, sel et acidifiant 
(acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 862 kJ/ 208 kcal
Matières grasses 15,6 g
dont saturées 1,85 g
Cholestérol 5 g
Glucides 16,6 g
dont sucres 12,5 g
Fibre alimentaire 2 g
Protéines 1,2 g
Sel 2 g

Informations techniques
Emballage B24
Poids net 350 g
Poids égoutté 300 g
U./boîte 12

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 862 kJ/ 208 kcal
Matières grasses 15,6 g
dont saturées 1,85 g
Cholestérol 5 g
Glucides 16,6 g
dont sucres 12,5 g
Fibre alimentaire 2 g
Protéines 1,2 g
Sel 2 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 540 g
Poids égoutté 480 g
U./boîte 8

Poivrons rôtis caramélisés	 Réf. 50652

Ingrédients
Poivrons, vin de muscat, huile de tournesol, sucre, huile d’olive, sel et acidifiant 
(acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.
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Poivrons rôtis caramélisés	 Réf. 12025

Ingrédients
Poivrons, vin de muscat, huile de tournesol, sucre, huile d’olive, sel et acidifiant 
(acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 862 kJ/ 208kcal
Matières grasses 15,6 g
dont saturées 1,85 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 16,6 g
dont sucres 12,5 g
Fibre alimentaire 2 g
Protéines 1,2 g
Sel 2 g

Informations techniques
Emballage T330
Poids net 280 g
Poids égoutté 240 g
U./boîte 12

Poivrons rôtis caramélisés	 Réf. 12032

Ingrédients
Poivrons, vin de muscat, huile de tournesol, sucre, huile d’olive, sel et acidifiant 
(acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 862 kJ/ 208kcal
Matières grasses 15,6 g
dont saturées 1,85 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 16,6 g
dont sucres 12,5 g
Fibre alimentaire 2 g
Protéines 1,2 g
Sel 2 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.900 g
Poids égoutté 1.600 g
U./boîte 6



Oignon



La meilleure matière première de nos champs et juste la bonne 
quantité de sucre. Le résultat est simplement une douceur à 

chaque bouchée. 

Caramélisé, 
et la vie 
a meilleur goût
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Oignons caramélisés	 Réf. 50645

Ingrédients
Oignons, sucre, AOVE, vinaigre balsamique, sel, amidon de maïs modifié et 
acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 639 kJ/ 152 kcal
Matières grasses 6,3 g
dont saturées 1 g
Glucides 22,7 g
dont sucres 17,3 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,9 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 500 g
U./boîte 8

Oignons caramélisés (Ambiante)	 Réf. 50645

Ingrédients
Oignons, sucre, AOVE, vinaigre balsamique, sel, amidon de maïs modifié et 
acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 639 kJ/ 152 kcal
Matières grasses 6,3 g
dont saturées 1 g
Glucides 22,7 g
dont sucres 17,3 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,9 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 500 g
U./boîte 8
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Oignons caramélisés	 Réf. 12063

Ingrédients
Oignons, sucre, AOVE, vinaigre balsamique, sel, amidon de maïs modifié et 
acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 639 kJ/ 152 kcal
Matières grasses 6,3 g
dont saturées 1 g
Glucides 22,7 g
dont sucres 17,3 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,9 g

Informations techniques
Emballage T330
Poids net 300 g
U./boîte 12

Oignons caramélisés	 Réf. 12056

Ingrédients
Oignons, sucre, AOVE, vinaigre balsamique, sel, amidon de maïs modifié et 
acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 2.000 g
U./boîte 6

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 639 kJ/ 152 kcal
Matières grasses 6,3 g
dont saturées 1 g
Glucides 22,7 g
dont sucres 17,3 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,9 g



Aubergine
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Velouté d’aubergines 	 Réf. 10649

Ingrédients
Aubergines, oignons, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique et épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 571 kJ/ 138 kcal
Matières grasses 10,7 g
dont saturées 1,29 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 10 g
dont sucres 5,22 g
Fibre alimentaire 1,9 g
Protéines 1,3 g
Sel 1,45 g

Informations techniques
Emballage Orza 212
Poids net 185 g
U./boîte 8

Velouté d’aubergines		 Réf. 10663

Ingrédients
Aubergines, oignons, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique et épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 571 kJ/ 138 kcal
Matières grasses 10,7 g
dont saturées 1,29 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 10 g
dont sucres 5,22 g
Fibre alimentaire 1,9 g
Protéines 1,3 g
Sel 1,45 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.850 g
U./boîte 6
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Velouté d’aubergines 	 Réf. 10687

Ingrédients
Aubergines, oignons, huile d’olive, sel et acidifiant (acide citrique et épices).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 571 kJ/ 138 kcal
Matières grasses 10,7 g
dont saturées 1,29 g
Cholestérol 5 mg
Glucides 10 g
dont sucres 5,22 g
Fibre alimentaire 1,9 g
Protéines 1,3 g
Sel 1,45 g

Informations techniques
Emballage T330
Poids net 280 g
U./boîte 12



Poireau
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Poireaux confits à l’AOVE		  Réf. 50898

Ingrédients
Poireaux et AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 337 kJ/ 81 kcal
Matières grasses 3,8 g
dont saturées 0,7 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 9,5 g
dont sucres 3,1 g
Fibre alimentaire 1,6 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,03 g

Informations techniques
Emballage B40
Poids net 300 g
U./boîte 8

Poireaux confits à l’AOVE	 Réf. 52083

Ingrédients
Poireaux et AOVE.

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 337 kJ/ 81 kcal
Matières grasses 3,8 g
dont saturées 0,7 g
Cholestérol 0 mg
Glucides 9,5 g
dont sucres 3,1 g
Fibre alimentaire 1,6 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,03 g

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.200 g
U./boîte 4



Tomate
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Tomates entières	 Réf. 11011

Ingrédients
Tomates naturelles pelées, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 68 kJ/ 16 kcal
Matières grasses 0,3 g
dont saturées 0,1 g
Glucides 3,1 g
dont sucres 2,22 g
Fibre alimentaire 1 g
Protéines 0,8 g
Sel 0,21 g

Informations techniques
Emballage V720
Poids net 670 g
Poids égoutté 480 g
U./boîte 12

Tomates entières		  Réf. 11028

Ingrédients
Tomates naturelles pelées, eau, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 68 kJ/ 16 kcal
Matières grasses 0,3 g
dont saturées 0,1 g
Glucides 3,1 g
dont sucres 2,22 g
Fibre alimentaire 1 g
Protéines 0,8 g
Sel 0,21 g

Informations techniques
Emballage 1/2 Gallon
Poids net 1.830 g
Poids égoutté 1.300 g
U./boîte 6
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Informations techniques
Emballage T330
Poids net 280 g
U./boîte 12

Tomates concassées braisées	 Réf. 11097

Ingrédients
Tomates, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 129 kJ/ 30 kcal
Matières grasses 0,4 g
dont saturées 0,1 g
Glucides 5,5 g
dont sucres 3,2 g
Fibre alimentaire 0 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,3 g

Tomates concassées braisées	 Réf. 11103

Ingrédients
Tomates, sel et acidifiant (acide citrique).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, au bain Marie, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri du soleil. Une fois 
le paquet ouvert, garder au réfrigérateur et consommer dans les 4 jours.

Informations techniques
Emballage V720
Poids net 650 g
U./boîte 12

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 129 kJ/ 30 kcal
Matières grasses 0,4 g
dont saturées 0,1 g
Glucides 5,5 g
dont sucres 3,2 g
Fibre alimentaire 0 g
Protéines 1,2 g
Sel 0,3 g



Patate
douce
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Patates douces rôties	 Réf. 50638

Ingrédients
Patates douces (sans colorants ni conservateurs).

Caractéristiques 
Élaborés avec des produits frais d’Espagne, confits à l’huile, sans colorants ni 
conservateurs. À conserver surgelés à une Tº non supérieure à -18 °C. Une fois 
le paquet ouvert, ne pas recongeler, mais mettre au réfrigérateur et consommer 
dans les 4 jours.

Informations techniques
Emballage Gastronorm
Poids net 1.200 g
U./boîte 4

Informations nutritionnelles pour 100 g
Valeur énergétique 406 kJ/ 96 kcal
Matières grasses 0,5 g
dont saturées 0,2 g
Glucides 20,6 g
dont sucres 19,2 g
Fibre alimentaire 0 g
Protéines 2,2 g
Sel 0,28 g





SALES FOLDER

SALES FOLDER

PRÉPARATION

RECETTES

Pour plus d’informations :

Fleur d’artichaut Fleur d’artichaut

Burger d’artichauts Burger d’artichauts

Produits traiteur Vidéo corporative Recettes

Catalogue général







w w w. c a p r i c h o s d e l p a l a d a r. e s

Carretera Estación, 26 - 30580 Alquerías, Murcia
T.: 965 08 35 35

E.: info@caprichosdelpaladar.es

caprichosdelpaladar

caprichos del paladar

Siège Social :


