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Pensados 
para 

ti

s o lu c i o n e s
un mundo de

Nuestra apuesta por tu sector va más 
allá de las palabras. Contamos con 
referencias especialmente diseñadas 
para el sector del catering, tanto en 
cuarta como en quinta gama. 

Productos que te ayudarán en todos 
tus objetivos.
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ahorra
tiempo 

y costes

sorprende
a tus

clientes

ofrece
la máxima

calidad

crea
platos

singulares
evita

mermas
sin

alérgenos



¿aun 
no nos 

conoces?

Somos:

Somos artesanos, somos caprichosos

Somos una empresa familiar que busca cada día lo mejor 
de nuestros cultivos, transformando los  productos de 

forma artesanal, y aplicando las últimas técnicas que nos 
permitan seguir mejorando. La búsqueda de la excelencia 
significa un avance constante en todos nuestros procesos 

y nos hace más fuertes como equipo.

En Caprichos del Paladar controlamos la calidad 
desde los campos de alcachofas. En la fábrica cuidamos 

cada detalle y trabajamos de manera artesanal para 
ofrecer los mejores productos del mercado.

desde 1996

Con más de 20 años de experiencia, Caprichos del 
Paladar puede presumir de que, a través de nuestra 
continua innovación, nuestros productos favorecen 
a cada una de las partes de la cadena alimentaria: 
agricultor, fábrica, distribuidor, restaurante o tienda y 
quien nos degusta. Nos sentimos orgullosos de las 
sonrisas que les sacamos a todos ellos y del apoyo 
incondicional que nos brindan.
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nuestros 
productos
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vegano

artesano

Producto
de España
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nuestra
famosa flor

en formato 
de bocado Delicados bocados de la más 

prestigiosa alcachofa del mercado.
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f

o r m a t o

mini

flor de alcachofa baby
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Alcachofa confitada en AOVE 
tamaño mini.

Se abren fácilmente en flor.

Alcachofas frescas, recogidas, 
confitadas y congeladas el mismo 
día.

No tiene mermas. Control 
absoluto del escandallo.
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flor de alcachofa baby

PREPARACIÓN

vegano
si

n gluten

s
in

 alérgen
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o para com
er

p
r

o
d. congela

d
o

380 g / bandeja 8 bandejas / caja15 uu / bandeja

1-2 min 1 min 6-8 min

sin los 14 alérgenos

conserva

prod. seco



¿una 
solución 
redonda?

La burger vegetal increíblemente rica y 
sencilla de preparar.
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burger de

bo
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BURGER mini
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BURGER mini

vegano
si

n gluten

s
in

 alérgen
o

s

p
r

o
d. congela

d
o

Producto congelado listo para 
servir en cualquier modalidad: 
plancha, BBQ, horno, microondas, 
Josper...

Burger de alcachofa que sabe a 
alcachofa.

Innovadora.

Apta para todos los públicos: 
veganos, carnívoros, niños, 
adultos...

Versátil: entre panes, tartar, en 
tempura...

Producto especial para cocktail.

PREPARACIÓN

45 uu / bandeja 4 bandejas / caja30 g / uu 1.350 g / bandeja

Cocinar congelada, cocinar a fuego fuerte.

apto para todo tipo de intolerancias

conserva

prod. seco

li
st

o para com
er



la base
de tu éxito

Una alternativa saludable y sorprendentemente 
exquisita como base vegana, sin gluten y sin 
alérgenos, que sustituye a la tradicional tartaleta.
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fondos de alcachofa mini

vegano
si
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Elaboradas con alcachofas 
frescas y AOVE. Sin colorantes ni 
conservantes.

No hay mermas. Tamaño 
uniforme.

Consistencia con ternura.

PREPARACIÓN

300 g / bandeja 8 bandejas / caja24 uu / bandeja

1-2 min 1 min 6-8 min

sin los 14 alérgenos

conserva

prod. seco



es decir
caramelizado

y la vida
sabe mejor

La mejor materia prima de nuestros 
campos, y el punto justo de azúcar. El 
resultado es sencillamente una dulzura 
en cada bocado. 
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cebolla caramelizada
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cebolla caramelizada

Tipo de corte asesorado por chefs.

Textura suave y consistente.

Sabor dulce.

Con vinagre de módena.

Disponible en congelado y 
ambiente.

PREPARACIÓN

2.000 g / tarro 330 g / tarro 500 g / bandeja

Producto cocinado, se puede servir directamente, calentar o dar un 
toque de plancha.

vegano
si

n gluten
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o
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prod. secoprod. seco

apto para todo tipo de intolerancias



PIMIENTO Y
MOSCATEL
MARIDAJE

EXCEPCIONAL

Hemos unido los mejores pimientos, 
cuidadosamente seleccionados y 
asados con leña, con moscatel de 
nuestra tierra para crear un producto 
sabroso y original que marida con todo 
tipo de platos.
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PIMIENTO CARAMELIZADO
EN MOSCATEL
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PIMIENTO CARAMELIZADO
EN MOSCATEL

Carnoso.

Intenso sabor y color.

El mejor pimiento, disponible todo 
el año.

Disponible en congelado y 
ambiente.

PREPARACIÓN

1.900 g / tarro 280 g / tarro 540 g / bandeja

Producto cocinado, se puede servir directamente, calentar o dar un 
toque de plancha para potenciar su sabor.

vegano
si
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sin los 14 alérgenos



la créme
de la créme

Berenjena cocinada con cebolla, aceite 
y especias, creando lo que se conoce 
como morcilla vegana o morcilla de 
verano.
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crema de berenjena



www. caprichosdelpaladar.es//    14 //    15

crema de berenjena

prod. secovegano
si

n gluten

s
in

 alérgen
o

s
conserva

li
st

o para com
er

Disponible en congelado y 
ambiente.

Para dipear saludablemente.

Fácil de combinar.

PREPARACIÓN

apto para todo tipo de intolerancias

1.850 g / tarro 280 g / tarro 300 g / bandeja

Producto cocinado, servir directamente. Permite calentar.

p
r

o
d. congela

d
o





ellos 
saben 

lo bien 
que saben

,
Hemos estado presentes en multitud de eventos 
de todos los estilos o tamaños, nacionales e 
internacionales. Todos ellos tienen en común una 
apuesta por la calidad, lo saludable y el sabor. Los 
cocineros nos avalan.

www. caprichosdelpaladar.es //    16

Otros de nuestros clientes:

Chef ejecutivo Caprichos 
Chef Descaro Restaurante

Miguel García

“Sin duda la alcachofa, en todos 
sus formatos, es la nueva reina de 
los catering. La flor es espectáculo 
puro, y la mini burger nos abre toda 
una nueva categoría de producto 
saludable, fácil de preparar, asequible 
y con un sabor exquisito. Los 
productos de Caprichos ya no pueden 
faltar en nuestros eventos”. CATERING  OFICIAL

Madrid

Madrid

Madrid

alicante
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