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Puerros Confitados en 
Aceite de Oliva Virgen 
Extra 
 
Leek Confit in Extra Virgin Olive 
Oil 
 
Poireau Confit à l’Huile d’Olive 
Extra Vierge   
 
 
ES 
INGREDIENTES  
Puerro y Aceite de Oliva Virgen Extra.  
 
CARACTERÍSTICAS 
Elaborado con productos frescos de España, al 
baño María, sin colorantes ni conservantes. 
Consérvese en congelación a Tª no superior a -
18°C. Una vez abierto, no volver a congelar, 
mantener refrigerado y consumir antes de 4 
días. 
 
INFORMACIÓN TÉCNICA  
Tarro: ................................................ Bandeja-40 
Cód. EAN: ............................... 8435352850898 
Cód. Caprichos: .......................... 12651230405 
Peso Neto:………………………………..…………460g   
Ud./Caja: ............................................................8 
Cajas/Palet: .................................................. 112 
Caducidad:……………….……….……….…24 meses 
 
INFORMACIÓN NUTRICIONAL  
Valor energético/100g:………….337 kJ (81 kcal) 
Grasas: .......................................................... 3,8g  
de las cuales saturadas:….......................…0,7g  
Hidratos de Carbono: ................................. 9,5g  
de los cuales azúcares: ............................... 3,1g  
Fibra Alimentaria: ....................................... 1,7g  
Proteínas: ..................................................... 1,2g  
Sal: ............................................................ …0,03g  
 

EN 
INGREDIENTS  
Leek and Extra Virgin Olive Oil. 
 
FEATURES 
Made with fresh Spanish products, cooked in a 
water bath, without artificial colors or 
preservatives. Keep frozen at Tª not higher 
than -18°C. After opening, do not re-freeze, 
keep refrigerated and consume within 4 days.  
 
 
TECHNICAL INFORMATION 
Jar: ........................................................... Tray-40 
Cod. EAN: ................................ 8435352850898 
Cod. Caprichos: ........................... 12651230405 
Net Weight: ............................................... .460g  
Pcs/Box: ............................................................. 8 
Boxes/Pallet: .................................................112 
Expiration:…………………..………………24 months 
 
 NUTRITIONAL INFORMATION  
Energy/100g: ............................ 337 kJ (81 kcal) 
Fats: ...............................................................3,8g  
of which saturates: .....................................0,7g  
Carbohydrates: ............................................9,5g  
of which sugars: ..........................................3,1g  
Fibre: .............................................................1,7g  
Protein: .............................................. ……….1,2g  
Salt: ............................................................. 0,03g  
 

FR 
INGRÉDIENTS  
Poireau et Huile d’Olive Extra Vierge. 
 
CARACTÉRISTIQUES 
Fabriqué avec des produits frais d’Espagne, 
cuisson au bain-marie, sans colorants ni 
conservateurs. Rester gelé à Tª de -18°C. Une 
fois ouvert, ne pas recongeler, conserver 
au réfrigérateur et consommer avant 4 
jours. 
 
INFORMATION TECHNIQUE 
Barquette: ........................................ Plateau-40 
Cod. EAN: ............................... 8435352850898 
Cod. Caprichos: ........................... 12651230405 
Poids Net: .................................................... 460g  
Pcs/Boîtes: ........................................................ 8 
Boîtes/Pallete: .............................................. 112 
Expiration:………………….………..……….…24 mois 
 
INFORMATION NUTRITIONNELLE 
Valeur énergétique/100g: ...... 337 kJ (81 kcal) 
Matières grasses: ........................................ 3,8g  
dont acides gras saturés: .................... …….0,7g           
Glucides: ....................................................... 9,5g  
dont sucres: .................................................. 3,1g  
Fibres alimentaires: .................................... 1,7g  
Protéines:…………………….…………………......1,2g  
Sel: ............................................................... 0,03g  
 

 


